Terre et Passion

Dans une démarche de qualité et pour créer une atmosphére qui invite a la
sérénité, l'acces a cette Nouvelle Aventure est limité a 60 personnes.

Sous réserve du protocole sanitaire et d’annulation pour cause d'une météo
défavorable ou d’'un manque d’inscrits.

chez Martine et Pascal - LE BROUCKAILLER au 03.21.11.56.47
/06.23.43.13.12 / 06.68.03.19.00
Réglement a distance par CB a l'inscription

Parking de l'embarcadére
Route de Saint Momelin - 59143 Nieurlet
Au centre du village a 100m de U'église

Départ vers La Sauvagine Terre et Passion : 17h15 précise
Arrivée au domaine de La Sauvagine Terre et Passion : 18h
Retour / départ de La Sauvagine Terre et Passion: 21h
Arrivée au parking de 'embarcadére : 21h30

IL vous est conseillé de disposer d’une tenue adaptée a la météo ainsi que des
chaussures de marche.

Munissez-vous de votre appareil photo afin d‘immortaliser certains instants.
En total respect du protocole sanitaire : Luttons ensemble contre le Covid-19.
Adoptons de nouveaux comportements pour nous protéger et protéger ceux
qui nous entourent.

Age minimum réglementaire 3 ans pour le transport en barque.

Sivous souhaitez prolonger votre séjour et pour répondre a toutes vos attentes,
une organisation touristique et un hébergement spécifique sont a découvrir
sur notre site :
https://www.la-sauvagine-terre-et-passion.fr/content/50-autour-de-nous
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Immenrsion NaTure - La Sauvacine Terre et Passion !

Venez vivre une aventure en pleine NATURE...
le vendredi 11 juin 2021 a partir de 17h!
NIEURLET




Nous, -~ vous, proposons, une immersion lolale afin d'offpin auwn esprits la
possibilité de s/ ownin i un envinonnement propice i la découverte of sunfoul &
le. défente.

Lo Swuvagine Tone b Passion est dédiée aw Jardin et au Bien—Ene, ce domaine
A 8l b une heure de Lille, niché au cour du marais Audomarois - 59143
Nieurlet.

Tewwe de culbures i la biodiversifé niche, La Suuvagine Tewne ef Passion et un
éonin pouwn des jording pédagogiques e d'essais innovants.

Accompagnés de Paseal, quide, vous naviguenes sun le Brouckaillen sun les
waleningues ef wakergangs (vivienes) du marais Audomanois pour une amvivée
mm&gw(&h@u&a@am) & La Sauvagine Teve ef Passion.

Pascal vous, contera lons, du brajel Chistoine du plus, grand potager de France
encore habité en son coun of possédant plus de 700 kiomitres, de canaun.
Aussi, Frédirigue, Héfre Debout / Inspination Nafure, vous fera décournin les
plantes sauvages du marais, i bravers ses récifs.

Awivéy & La Suwagine Tone e Passion, vous  powrnnes déguster quelgues
«mely apéro sallés, e sucnés» &W—m&mﬂ&hﬁw

MF’&M s de Uesprit ef des yeun se conjuguenont ceun de la, bouche avee dewx
chefs, : Quentin Dm aﬁ/ﬁW@ Dwvhfﬂu?@w Carrné Saint Martin.

9s metbront envabeun larichesse gastronomique transfrontaline en composant
volre menu a&da)\om eocamlﬂ)wvenahf) des, M&M& versants, : W,
Nord, e Walllon.

La Sauvagine Terre et Passion / Centre de Formation et d’Ateliers dédié au
Jardin et au bien étre

Guy Boulnois son fondateur sera dans les jardins et répondra a toutes vos
questions.

- Trophée décerné par 'UNESCO, pour son projet de transmission des savoirs
sur « L'Art de cultiver son Jardin au naturel » en 2017

- Lauréat du concours TALENTS de la création d’entreprise en milieu rural
en 2018

- Reconnu Eco-acteur en faveur du développement durable en 2018

- Lauréat au concours National des jardins potagers 2020.
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Le sablé tomate bio,
Crémewn de chivre frais, de la ferme Bigue'n brouck,
{pwk@% de ligumes d'éé de nos négions
(Lb& &’gu}’w : Ml& 7WW —B’wbwk,
Ferme Hennion, }wgﬂ

La 6hwaAAlf& de volaille
Femitne i la, bine Cuvée des, Trolls,
(La bizne : Région Wallonie, Flandre Occidentale)

La ique perdue, potlée de fraises bio,
WM9MJK£6W
(Les fraises bio : Flandre Occidentale, Leisele)

o minérale
Bitre de nos régions



